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LAGOON  
COLLECTION

Lagoon /  
Lagoon Pro Gasgrills

Lagoon  
Seitenmodule

Lagoon  
Hunter Portable
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LAGOON  
 4 Brenner Gasgrill

Werkzeuglos entnehmbare 
Brenner

RotisserieInfrarot-Heck-
brenner

Die Lagoon steht für eine neue Generation des Outdoor 
Cookings: reduziert im Design, durchdacht in der Konst-
ruktion und kompromisslos in der Funktion. Entwickelt für 
ambitionierte Hobbyköche und moderne Gastgeber, 
verbindet sie raffinierte Ästhetik mit außergewöhnlicher 
Alltagstauglichkeit. Vier unabhängig steuerbare Edel-
stahlbrenner, ein leistungsstarker Infrarot-Heckbrenner 
und massive Gusseisen-Grillroste sorgen für präzise 
Hitze, gleichmäßiges Anbraten und maximale Flexibilität – 
vom direkten Grillen bis zum schonenden Garen.

Ein echtes Alleinstellungsmerkmal ist das integrierte Reini-
gungskonzept: Werkzeuglos entnehmbare Brenner und 
ein optionales Spülensystem ermöglichen eine schnelle, 
gründliche Reinigung von Rosten, Utensilien und sogar 
Geschirr – direkt am Grill. 

Hochwertige Materialien wie 304er Edelstahl und Druck-
gussaluminium garantieren Langlebigkeit und Wider-
standsfähigkeit bei jeder Witterung. Die federunterstützte 
Aluminiumhaube, das integrierte Rotisserie-System und 
vielseitige Erweiterungen machen die Lagoon zu einer 
souveränen Outdoorküche mit klarer Haltung: weniger 
Aufwand, mehr Genuss.

LAGOON

	/ 4 x Abnehmbare 304er Edelstahlbrenner
	/ 2 x Massive Gusseisen-Grillroste
	/ Multirack Warmhalterost
	/ 304er Flame-Tamers
	/ Infrarot-Heckbrenner mit variabler Steuerung
	/ Federunterstützte Aluminiumhaube aus Druckguss
	/ Tiefgezogene Doppelgrillwanne (304er Edelstahl)
	/ Beleuchtete Design-Drehregler
	/ Elektronisches Zündsystem
	/ Rotisserie-System, inkl. Spieß und Cliplock Forks
	/ 4 unabhängig regelbare Hauptbrenner
	/ Erhältlich als Built-In-Version oder mit BBQ Modul
	/ Lieferbar ab Q3/2026

Art.-Nr.

Lagoon Built-In-Grill ELAG4BBIDE

Lagoon BBQ Modul ELAG4BCART

Brennerleistung

Lagoon & Lagoon PRO

Grillfläche

304er Edelstahlbrenner je 4,1 kW | 14.000 BTU/h 

IR-Heckbrenner 4,4 kW | 15.000 BTU/h 

IR-Keramik-Brenner 
(optional) 

4,1 kW | 14.000 BTU/h 

Hauptgrillfläche 4.000 cm2

Brennkammer  
aus 304er Edelstahl

Easy-Lift Haube,  
federunterstützt
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Haube aus Aluminium-Druckguss
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LAGOON PRO  
 4 Brenner Gasgrill

Werkzeuglos entnehmbare 
Brenner

Edelstahlgussroste 
& -brenner

Smartcontrol  
(TFT-Touchdisplay)

Die Lagoon PRO hebt Outdoor Cooking auf ein professionel-
les Niveau. Sie kombiniert intelligente Steuerung, kompro-
misslose Materialqualität und leistungsstarke Technik zu 
einer Premium-Grillstation für echte Genießer und Gastgeber 
mit höchsten Ansprüchen. 

Gegossene Edelstahlbrenner, ein variabel steuerbarer 
Infrarot-Heckbrenner und massive Edelstahlgussroste 
liefern präzise, reproduzierbare Ergebnisse – auch bei 
komplexen Setups.

Herzstück der Lagoon PRO ist das intelligente TFT-Multi- 
Display: Es ermöglicht die Live-Überwachung von Grillrost- 
und Garraumtemperatur, die komfortable Steuerung mehrerer 
kabelloser Fleischsonden sowie eine präzise Gasstandsanzeige 
– alles übersichtlich, intuitiv und wettergeschützt (IPX4). 

Das integrierte Reinigungssystem mit werkzeuglos ent-
nehmbaren Brennern und optionalem Spülmodul setzt 
neue Maßstäbe in Komfort und Hygiene. Ergänzt durch 
XXL-Sichtfenster, Innenbeleuchtung, federunterstützte 
Aluminiumhaube und ein flexibles Zwei-Zonen-Brenner-
system wird die Lagoon PRO zur vollwertigen Outdoorküche 
– leistungsstark, präzise und kompromisslos modern.

LAGOON PRO 

	/ 4 x Abnehmbare 304er Edelstahlgussbrenner
	/ 2 x 304er Edelstahlguss-Grillroste (11 mm)
	/ Multirack Warmhalterost
	/ 304er Flame-Tamers
	/ Infrarot-Heckbrenner mit variabler Steuerung
	/ Federunterstützte Aluminiumhaube aus Druckguss
	/ Innenbeleuchtung
	/ Hitzebeständiges XXL-Sichtfenster
	/ Tiefgezogene Doppelgrillwanne (304er Edelstahl)
	/ Smartcontrol (TFT-Touchdisplay):  
Grillrosttemperatur, Garraumtemperatur,  
Gaswaage (Bluetooth) und bis zu 4 kabellose  
Fleischsonden (Bluetooth)

	/ Beleuchtete Design-Drehregler
	/ Elektronisches Zündsystem
	/ Rotisserie-System, inkl. Spieß und Cliplock Forks
	/ Flexibles Zwei-Brenner-Zonensystem
	/ Erhältlich als Built-In-Version oder mit BBQ Modul 
	/ Lieferbar ab Q3/2026

Art.-Nr.

Lagoon PRO Built-In-Grill ELAG4BPROBIDE

Lagoon PRO BBQ Modul ELAG4BACART

Abmessungen  
Lagoon & Lagoon PRO Built-In-Grills

Länge: 1089 mm, Breite: 413 mm, Höhe: 680 mm

Brennkammer  
aus 304er Edelstahl

Federunterstützte Haube aus  
Aluminium-Druckguss

Hitzebeständiges  
XXL-Sichtfenster

Hand- 
brause

Smartcontrol (TFT-Touchdisplay)
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GRENZENLOSE VIELFALT   
Die besten Kochtechniken im Handumdrehen

Die Lagoon wurde für kulinarische Freiheit entwickelt.  
Vier unabhängig steuerbare Edelstahlbrenner mit je  
4,1 kW bilden die Basis für präzises Kochen auf mehreren  
Temperaturzonen gleichzeitig. Dank des flexiblen Zwei-
Zonen-Brennersystems lassen sich direkte und indirekte 
Hitze optimal regeln – ideal für scharfes Anbraten, sanf-
tes Garen oder das kontrollierte Nachziehen empfindlicher 
Speisen. So entstehen perfekte Ergebnisse, auch bei pa-
ralleler Zubereitung verschiedener Rezepte für ein mehr-
gängiges Grillmenü.

Ergänzt wird dieses Konzept durch die integrierte 
Rotisserie, die dank des regulierbaren und 4,4 kW starken 
IR-Heckbrenners gleichmäßige Hitzeverteilung und safti-
ge Resultate beim Spießbraten vom Geflügel, Roastbeef, 
Schweinenacken usw. garantiert.

Für weitere nahezu unbegrenzte Zubereitungsarten 
tauscht man den Hauptbrenner einfach gegen andere, 
optional erhältliche Brennertypen aus – etwa einen WOK-
Brenner für asiatische Gerichte, einen Infrarotbrenner 
zum Hochtemperatur-Anbraten von Steaks oder einen 
Holzkohleeinsatz für authentische, rauchige Aromen.  

Bis zu 4 kabellose Fleischsonden (optional) ermöglichen 
per Bluetooth präzise Kerntemperaturmessungen. So fin-
dest du für jedes Rezept und jede Zutat das ideale Setup – 
deiner kulinarischen Kreativität sind keine Grenzen gesetzt.

Für noch mehr Vielfalt lässt sich die Lagoon mit umfangrei-
chem Zubehör erweitern: Eine schwere Guss‑Grillplatte 
für maximale Röstaromen – ideal für Eier mit Speck, Pan-
cakes, Steaks, Burger und alles, was eine intensive Kruste 
braucht – oder alternativ eine massive 304er Edelstahl- 
Teppanyaki‑Platte, die schnell auf Temperatur
einstellungen reagiert und sich perfekt für die Zuberei-
tung von feinem Gemüse sowie hochwertigen Zutaten wie 
Fisch, Meeresfrüchten und anderen Spezialitäten eignet.

Abgerundet wird die Vielseitigkeit durch den integrierten 
Multirack Warmhalterost. Ideal zum schonenden Warm
halten, Nachziehen empfindlicher Speisen oder zum Rös-
ten von Brot und Beilagen.

Ergänzt durch funktionale Seitenablagen (optional) wird 
die Lagoon zu einer Kochstation, die sich praktisch jeder  
kulinarischen Idee anpasst.

Lagoon – entwickelt für maximale Flexibilität  
und Komfort in einer einzigen Grillstation.

WOK-Brenner Werkzeuglos entnehmbare Brenner Infrarotbrenner Integriertes Rotisserie-System

Teppanyaki-PlatteGegossene Gusseisen-Platte Holzkohleeinsatz
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 GRILL WIRD SPÜLE 
das erste vollintegrierte Reinigungssystem  
in einer Grillstation

Das durchdachteste Reinigungssystem  
am Grillmarkt – weniger Aufwand,  
mehr Zeit für Genuss.

Abwassertank 
auf Teleskopschienen

Hand- 
brause

Platz für  
Durchlauferhitzer

Frischwassertank auf Teleskopschienen

1 2

LAGOON REINIGUNGSSYSTEM

	/ Handbrause
	/ Wasserschlauch
	/ Abwassertank auf Teleskopschienen
	/ Frischwassertank auf Teleskopschienen
	/ 12 V-Pumpe
	/ Durchlauferhitzer (gasbetrieben)

Zubehör Art.-Nr.

1. Wascheinheit ELAGCLEANK

2. Durchlauferhitzer (gasbetrieben) ELAGGHWS

Mit der neuen Lagoon Gasgrill Serie  wird Reinigung und 
vielseitiges Kochen besonders komfortabel. Die werkzeug-
los entnehmbaren Brenner lassen sich mit nur einem Hand-
griff ausbauen – ganz ohne Schrauben oder Spezialwerkzeug. 
Der Brenner wird dazu einfach nach hinten gegen die integ-
rierte Feder gedrückt und vorne leicht angehoben – schon ist 
der freie Zugriff auf den gesamten Innenraum gewährleistet.

Die Lagoon ist von Grund auf darauf ausgelegt, die Reini-
gung zu vereinfachen. Durch das Entfernen der Brenner sind 
die beiden 304er Edelstahl-Grillwannen direkt erreichbar, 
die sich dank des optional integrierbaren Spülsystems sogar 
als Spülbecken nutzen lassen. Dieses System umfasst Frisch- 
und Schmutzwassertank, Handbrause, 12‑V‑Pumpe sowie 
einen gasbetriebenen Durchlauferhitzer, der über die 
Gasflasche des Grills versorgt wird. 

So wird in Kombination mit den werkzeuglos abnehmbaren 
Brennern eine einzigartig komfortable, gründliche und vor 
allem schnelle Reinigung von Grillrosten, Grillutensilien und 
sogar Geschirr möglich. Damit hast du alles an einem Platz: 
Vorbereiten, Grillen und Reinigen, ohne zusätzliche Geräte 
oder externe Wasseranschlüsse – ein Anschluss über das 
Gardena‑System ist ebenfalls möglich.
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Aluminium in Schiffbauqualität

Aus Marine Grade Aluminium gefertigt, hält es 
Küstenbedingungen, Feuchtigkeit und rauen Außen
bedingungen stand. Das korrosionsbeständige 
Leichtmetall gewährleistet langfristige Stabilität ohne 
Rost, ohne Verformung und ohne sichtbare Alterung 
der Oberflächen. 

Professionelle Arbeitsfläche aus 304er Edelstahl 

304er Edelstahl-Arbeitsflächen bieten eine lebensmit-
telsichere Grundlage für die tägliche Zubereitung im 
Außenbereich. Die hygienische, korrosionsbeständige 
Oberfläche widersteht Flecken, Hitze und mecha
nischer Beanspruchung und sorgt so für dauerhaft  
zuverlässige Robustheit im Outdoor-Einsatz.

Drei Module – Zahlreiche Möglichkeiten

Der modulare Aufbau der Lagoon Serie erlaubt es, 
alle Komponenten präzise und nahtlos miteinander 
zu verbinden. So kombinierst du den Lagoon Grill-
wagen mit einem oder mehreren der drei Beistellwa-
gen: wahlweise mit drei Vollauszugschubladen, mit 
offenen Regalen oder mit Doppeltüren und integrier-
tem Regal – jeweils mit zwei zusätzlichen Edelstahl-

Schubladen oben, eine davon mit GN-Behältern für 
Mise en Place, die andere als organisierte Besteck-
schublade. Die Lagoon Serie ermöglicht ein indivi-
duell konfiguriertes Outdoorküchen-Layout, das sich 
jederzeit erweitern oder anpassen lässt – ganz nach 
den eigenen Vorstellungen und den Anforderungen 
des Außenbereichs.

Mobilität

Präzise gelagerte Lenkrollen mit Feststellfunktion sor-
gen für leichtgängige Bewegung und stabile Positio-
nierung am Einsatzort. So lässt sich die Outdoorküche 
mühelos umsetzen und bei Bedarf sicher fixieren – 
ohne Verrutschen während des Grillens.

Module Art.-Nr.

1. LAGOON BBQ Modul ELAG4BCART

2. LAGOON PRO BBQ Modul ELAG4BACART

3. LAGOON Seitenmodul mit 3 Regalen ELAGSCO

4. LAGOON Seitenmodul mit 3 Schubladen ELAGSC3DR

5. LAGOON Seitenmodul mit 2 Türen ELAGSC2DO

3

54

Rollen mit Mehrwege- 
Lenkung (feststellbar)

Großzügiger Platz für Gas-
flaschen, Wasserbehälter 

und Durchlauferhitzer

Marine Grade Aluminium

Pulverbeschichteter Stahl

GN-Behälter  &  
Besteckschublade

2. LAGOON PRO

1. LAGOON

LAGOON SEITENMODULE
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/ Aufklappbarer Grill mit 2 Brennern
/ Zusätzliche Holzkohle-Grillvorrichtung
/ Standfläche um 50 % reduziert
/ Patentierte Brenner, werkzeuglos entnehmbar
/ Im Handumdrehen zu reinigen
/ Brennerleistung: Grill 3 kW, Seitenkochfeld 2 kW
/ Gasanschluss: 50 mbar
/ Grillflächen: 2 × 30 × 30 cm, 1.800 cm2

/ Maße (H/B/T): 34,8 × 37,0 × 33,7 cm
/ Gewicht: 14 kg

lässt sich im  
Handumdrehen zu einem Holzkohlegrill umbauen

Hybridgrill: Auch mit Holz-
kohle verwendbar

Werkzeuglos entnehmbare Brenner für einfache Reini-
gung und Umbau auf Holzkohlebetrieb

Massives Gehäuse aus  
Aluminiumdruckguss

HUNTER  
 portabler Dual-Brenner Gasgrill 

Der portable Everdure HUNTER Grill ist aufklappbar und hat zwei Brenner auf einer um 50 Prozent redu-
zierten Standfläche. Ideal für Camping, Picknick und Balkon. Die zwei Grillflächen sind mit den patentier-
ten, werkzeuglos entnehmbaren Brennern ausgestattet und lassen sich mit einem Handgriff entnehmen.  
Somit gelingt auch das Reinigen im Handumdrehen. Dank des optionalen Holzkohle-Einsatzes lässt sich der 
HUNTER auf Wunsch auch als Hybridgrill verwenden.

Dual-Brenner Gasgrill Art.-Nr.

HUNTER Black EHUNTDE

HUNTER Green EHUNTGRDE

Drehregler zur Temperatursteuerung

Seitenkochfeld

Optionaler  
Holzkohleeinsatz

Hauptgrill



Produkt- und Farbänderungen vorbehalten. Farbabweichungen  
sind produktionsbedingt. Alle Angaben ohne Gewähr. Preis- 
änderungen und Lieferfähigkeit einzelner Produkte vorbehalten.
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Distribution DACH-Region 
montargo GmbH
Dörnbergstraße 27 - 29
D-34233 Fuldatalw w w . m o n t a r g o . d e

Grillplatte  
aus Gusseisen  
ELAGPLATELR

Edelstahl- 
Teppanyaki-Platte  
Lieferbar in Q3/2026

Kabellose Fleisch- 
thermometer 
Lieferbar in Q3/2026

IR-Keramik- 
Hauptbrenner  
Lieferbar in Q3/2026

Edelstahlgussbrenner 
ELAGCASTSB

Multirack Zubehör 
Lieferbar in Q3/2026

Holzkohleeinsatz 
ELAGCHART

Seitentische 
Lieferbar in Q3/2026

Beispiel

Abdeckhaube  
Lagoon Built-In Grill 
ELAGBICOVER

Abdeckhaube  
BBQ + Seitenmodul 
ELAGCOVERXL

Abdeckhaube BBQ  
Modul ELAGCOVERL

Wok-Brenner 
Lieferbar in Q1/2027

Noch Fragen?
Kontaktiere uns: montargo GmbH  

+49 561 981 86-0 | info@montargo.de

Exklusiv erhältlich bei  
offiziellen Lagoon Partnern.
Everdure Fachhändler in deiner Nähe entdecken: 
https://www.montargo.de/haendlersuche 

Die Lagoon Collection live im Showroom  
+ Expertenberatung inklusive!

LAGOON
OPTIONALES ZUBEHÖR


